
Oktober 2009

Yentl
Eine musikalisch inszenierte Lesung
Produziert und dargeboten von der Gruppe fe-mail in der Bühnenversion 
des gleichnamigen Hollywoodfilms nach dem Buch von Isaac B. Singer 
 
Mit ihrer preisgekrönten, weltweit einzigen Bühnenfassung von Yentl unterhalten Sie vier 
Künstlerinnen mit einem leidenschaftlichen Wechselspiel zwischen gelesenen und gesun-
genen Texten sowie berührenden Begleitmelodien.

Die packende Tragikomödie der jungen Jüdin, die von ihrem Vater im Talmud unterrichtet 
wird, was entsprechend ihrer Religion nur Männern erlaubt ist, und die sich nach dem Tode 
ihres Vaters aus diesem Grunde als Mann ausgibt, erzählt eine klassische Geschichte weib-
licher Emanzipation. 

Tanja Baumberger, der Musicaldarstellerin (Cabaret, Melissa, Jukebox etc.) und Hauptperson 
gelingt es, die unmöglichsten Situationen dem Publikum mitreissend zu präsentieren. Sie 
beherrscht das Rollenspiel in tragischen wie in komischen Momenten auf beeindruckende 
Weise. Einfühlsam begleitet wird sie von den drei Musikerinnen Marlis Walter (Piano),  
Liliane Fluri (Violine) und Katharina Trauffer (Cello).

 
fe-mail
Tanja Baumberger	 Gesang & Lesung | Idee & Produktion 
Marlis Walter	 Piano | Musikalische Leitung   
Liliane Fluri	 Violine 
Anna Katharina Trauffer	 Cello 
Sandro Oberholzer &  
Marlis Walter	 Arrangements 
Thomas Dietrich	 Regie 
Marcel Dudé	 Soundkonzept

Weitere Infos zur Formation finden Sie unter www.fe-mail.ch

Wann und Wo
Samstag, 17. Oktober 2009 
18.30 Uhr Apéro am Tisch 
19.00 Uhr Dîner 
21.00 Uhr Vorstellung 1. Teil 
22.00 Uhr Pause 
22.20 Uhr Vorstellung 2. Teil 
23.00 Uhr Kaffee

HOTELBERN, Unionssaal 
Zeughausgasse 9, 3011 Bern

Preise
CHF 125.- pro Person, 
inbegriffen sind Vorstellung, 5-Gang-Dîner 
inkl. Wein, Mineralwasser und Kaffee. 
CHF 45.00 pro Person ohne Dîner ab 21.00 Uhr. 
 
Reservation
An der Réception im HOTELBERN oder per Telefon 
031 329 22 22 gegen Vorauszahlung bis Mittwoch, 
14. Oktober 2009.

 
Das HOTELBERN-Küchen-Team weckt Ihre Sinne 
für den berauschenden Abend mit einem östlich-
herbstlichen Fünf-Gang-Menu. 
 
5-Gang-Dîner
Kürbisflan mit Broccoli und roten Peperoni mit 
buntem Herbstsalat an Kürbiskernöl-Dressing
♦ ♦ ♦

Polnischer Bortsch
♦ ♦ ♦

Gebratenes Zanderfilet auf Rosenkohlblätter mit 
Meerrettichhaube und Apfelsauce
♦ ♦ ♦

Gebratener Truthahn mit Brotfüllung 
Madeirasauce | Williamskartoffeln 
Braisiertes Rotkraut mit Kastanien
♦ ♦ ♦

Zwetschgen-Chartreuse mit Lebkuchenmousse 
Marinierter Agrumensalat mit rosa Grapefruitsorbet 
Kleingebäck von unserem Pâtissier


